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PROGRAMMA COMPLETO

Fvento Enogastronomico
Dal 16 al 18 Ottobre 2026

Centro Storico Aclireale

VENERDI 16 SABATO 17

1800 , 2030 Show Cooking
. Inaugurazione - con lo chef Mirko Pappalardo,
o Executive Chef del ristorante Cantine
1800 Convegno - Gusto, Identita e Futuro | 3 Contea di Mascali
. Talk & Confronto istituzionale e
sclentifico sulle produzioni tipiche eo 2130 Show Cooking
emergent| . con Piazza dei Mestieri

_ Show Cooking
1930 con lo chef Pietro Arezzi
a cura dell'lEnoteca Regionale
dellaSicilia Orientale e di AIS Catania

Banchi d’assaggio

Ingresso libero per i partecipanti del Musica Live

SABATO 1/ DOMENICA 18
Apertura degli stand 10:30 Apertura degli stand
13:00

Masterclass Olio
Paesaggl, profumi e sapori
A cura dl AlS Catania

Show Cooking
con Cutiliscl

Show Cooking

) Masterclass Vino " |
18 00 ‘ i di Cuet - 1 - con lo chef Mirko Pappalardo,
' hCOn .r| SO anﬂ O CIbOE xecutive Chet del ristorante Cantine
VINO diventano emozione

| | a Contea di Mascall
A cura di AlS Catania

Show Cooking
con Gluseppe Pavone
L a pizza di Magatama

Apertura degli stand
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PROGRAMMA COMPLETO

Fvento Enogastronomico
Dal 16 al 18 Ottobre 2026

Centro Storico Aclireale

DOMENICA 18

Masterclass -l 930 Show Cooking
Vitigni religuia, biodiversita, ricerca e . con Silvio lacuzza

futuro della viticoltura etnea
2030 Show Cooking
. con Alessandro De Natale della

. Masterclass Vino A | . |
1930 |3 Francia vista dallEtna Pizzeria De Natale Pizza e Cucina di
A cura di AIS Catania -lumetfredao

Banchi d’'assaggio Musica Live

Scopri il programma
e prenota Il tuo show cooking
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